
 

 

 

REPAS PROPOSÉS PAR NOTRE PERSONNEL CUISINIER 

 

 

 

Déjeuner continental      4,00$/ personne  

   

 

Croissants, muffins, rôties, céréales, yogourt, cretons, confiture, fruits frais 

 

 

 

Déjeuner (1 choix)       5,99$ / personne 

 

Rôties, céréales, yogourt, creton, confitures, fruits frais 

Choix : Œufs et patates  O 

  Pain doré    O 

  Crêpes    O 

 

 

 

Brunch (2 choix)       13,25$ / personne 

 

Rôties, céréales, fèves au lard, 2 salades (pâtes, verte), viandes froides, fromage, yogourt, cretons, 

confitures, crudités,  fruits frais, muffins et salade de fruits 

 

#1 Choix :  jambon   O   #2 choix : œufs brouillés et patates O 

        saucisses  O                    frittata (mélange d’œufs,  O 

        bacon      O          patates et jambon) 

 

 

 

Repas économique * (choix d’accompagnement, plus bas)    7,50$ / personne 

 

Hot dog   O 

Hamburger    O 

Tacos et fajitas  O 

Blé d’inde (en saison)  O 

 

 

 

Repas de tous les jours * (choix d’accompagnement, plus bas)   9,99$ / personne 

 

Spaghetti   O   Ragoût de boulette  O 

Lasagne   O   Pâté chinois   O 

Macaroni à la viande  O   Dinde en sauce  O 

Pizza (garnie, végé., pep) O   Jambon à l’ananas  O 

Bœuf aux légumes  O   Cuisse de poulet  O 

Mijoté de porc BBQ  O   Tournedos de poulet  O 

Côtelette de porc  O   Trio de pâtés   O 

       (saumon, poulet, viande) 



 

 

Repas pour les grandes occasions * (choix d’accompagnement, plus bas)  13,99$ / personne 

 

Suprême de poulet  O   Roast beef   O 

Coq au vin   O   Bœuf bourguignon  O 

Poulet jardinière  O   Filet de porc   O 

Brochette poulet  O   Brochette de bœuf  O 

Poulet farci    O   Filet de porc farci  O 

 

 

 

Buffet *         10,25 $ / personne 

 

3 salades (pâte,  riz, verte ou choux) 

sandwichs (poulet, œufs, jambon) 

viandes froides, saucisses cocktail 

fromage et raisin, fruits frais 

crudités et trempette 

 

 

 

Repas des Fêtes         13,99$ / personne 

 

Choix de soupe, crème ou jus (voir les choix plus bas) 

#1 O            #2    O  

Pomme de terre purée, carottes et poireaux       Pomme de terre purée, macédoine maison 

Dinde en sauce, tourtière, cipaille        Filet de porc aux canneberge et porto 

Salade de pâtes, salade de choux        Salade de pâtes, salade verte 

Crudités et trempette          Crudités et trempette 

Bûche des fêtes (chocolat ou vanille)        Tarte au sucre 

avec coulis de canneberges 

le dessert peut-être remplacé par des petites bouchées (ex : fudge, sucre à la crème, beignes, boules 

aux dattes, petits biscuits, macarons, choux à la crème, tartelettes) 

 

 

 

Boîte à lunch         6,99$ / personne 

 

Sous-marin 

Crudités (carottes, céleri) 

Fruits frais (pomme) 

Dessert (barre tendre ou carré d’expédition) 

Breuvage (jus carton) 

 

 

 

Collation         3,00$ / personne 

 

Breuvage (café, eau, jus  ou lait) 

Fruits frais (pomme, orange, banane et fruits de la saison) 

Biscuits ou Barres tendres 

 



 

 

CHOIX OFFERTS POUR LES MENUS AVEC UN  * 

 

 

Choix de potage  

 

Soupe aux légumes  O  Crème de légumes  O 

Soupe poulet et nouilles O  Crème de champignons O 

Soupe riz et tomates  O  Crème de poulet  O 

Soupe aux pois  O  Crème de brocoli  O 

Soupe à l’orge et légumes O  Crème de céleri  O 

Jus de légumes  O  Jus de tomates   O 

 

 

Choix de salade 

 

Salade verte  O 

Salade de choux O 

Salade de pâtes O 

Salade de riz  O 

 

 

Choix d’accompagnement 

#1       #2 

Pomme de terre purée  O   Carottes et poireaux O 

Riz     O   Macédoine maison O 

 

 

Choix de dessert 

 

Gâteau fudge  O Croustade aux pommes O Pouding chômeur      O 

Gâteau Forêt noire O Carré graham (chocolat ou caramel) O Choux à la crème      O 

Gâteau aux carottes O Tarte au sucre   O Pouding au chocolat O 

Gâteau reine Élizabeth O Carré aux dattes  O Renversé à l’ananas  O 

 

Il est possible de faire un gâteau et d’y inscrire les indications de votre choix 

 (maximum 150 portions) 

 


